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서   론
 

농식품 자원의 수요와 공급은 유동적이다 맛 식감. , , 

영양 소비 편의성 기후변화 대비 등의 다양한 이유로 , , 

새로운 품종의 농산물이 개발되거나 도입되고 새로운 , 

제품이 개발되거나 기존의 제품이 재구성되기도 하며, 

오래된 제품은 사라지기도 한다 코로나 로 인한 몇 . 19

년간의 팬데믹 상황은 농식품의 소비 방법을 변화시켰

고 농식품 산업의 디지털화를 촉진하였다 온라인 구매 . 

서비스와 물류시스템의 발달은 직접 매장에 가서 제품

을 살펴보고 구매하던 전통적 소비 방식을 주어진 정보

를 확인하여 구매 의사를 결정하는 비대면 방식으로 변

화시켰다 이러한 변화에 충분히 대응할 수 있도록 농. 

식품 산업은 소비자들의 새로운 요구를 신속히 파악하

고 그에 맞는 제품과 정보를 제공하기 위해 노력하고 

있다.

전 세계적으로 영양가 있고 맛있는 음식을 안전하고 

지속 가능하게 생산하는 방법에 대한 논의가 이루어지

고 있고 농식품 분야의 시스템 개발을 위한 투자가 (1), 

증가하고 있다 고도화된 생명공학 과 정보통신기. (BT)

술 을 적용한 농업 시스템의 설계를 통해 원하는 (ICT)

품질의 농산물을 최소한의 노동력과 에너지를 투입하

여 생산할 수 있게 되었고 서비스를 위한 플랫폼과 스, 

마트 기술의 발달은 소비자들이 비교를 통해 본인이 가

장 선호하거나 필요로 하는 식품을 선택할 수 있도록 

기회를 제공한다 그리고 이러한 현상은 제품 유통 마. , , 

케팅 또는 비즈니스 모델에서 혁신하는 모든 농식품 산

업 관계자와 스타트업에 의해 생태계가 형성되는 식품

과 기술 의 교차점 푸드테크(Food) (Technology) , ‘ (Food 

의 출현으로 이어지고 있다 표 Tech)’ ( 1).

전통적 식품 산업에서 디지털 기술이 접목된 식품 

산업으로 전환되면서 가장 먼저 필요한 것은 기존에 이

용했던 정보들을 데이터화하고 각 데이터의 성질에 맞, 

게 분류하여 사용하기 좋은 데이터베이스(DB; data 

를 만드는 작업이다 사물인터넷base) . (IoT; internet 

빅데이터 분석 무선 주파수 식별of things), , (RFID; 

전자 데이터 교환radio frequency identification), 

(EDI; electronic data interchange), GPS(global 

지리정보체계positioning system), (GIS; geographic 

클라우드 컴퓨팅 로봇 및 information system), , 3D 

프린터 등의 다양한 도구와 기술이 개발되었고(2-4), 

여기에 데이터를 결합하여 최대 이익과 효율을 낼 수 

있는 프로세스를 구축한다면 푸드테크 산업은 꾸준히 

성장할 수 있을 것이다 하지만 신뢰할 수 있는 품질의 . 

충분한 데이터가 없다면 산업 발전은 곧 한계에 도달할 

수밖에 없다.

푸드테크 분야에서 빅데이터는 전체 식품 공급망에

서 대량의 데이터와 다양한 유형의 정보를 수집하고 분

석하는 것 외에도 시장 동향과 소비자 행동을 모니터링

하거나 생산 제조 과정에서 발생하는 폐기물을 줄이, ･

고 수익을 늘리기 위한 수단으로 활용한다 예를 들, (5). 

어 독일에서 설립된 는 글로벌 데이터 비즈니Statista

스 플랫폼으로서 개 산업 분야에 대한 개 170 80,000

이상의 주제를 다루는 보고서 및 통찰 을 유료(insight)

로 제공하여 시장조사 소비자 행동 미디어 사용 전자, , , 
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2 박  진  주

상거래 시장 분석 결과 등을 기업이 활용할 수 있도록 

한다 또한 미국에서 설립된 글로벌 소비자 인텔리(6). 

전스 기업 는 전 세계 여 개 국가에서 소비자NIQ 100

들이 무엇을 보고 무엇을 구매하는지 조사 분석하여 , 

시장과 소비자에 대한 데이터를 제공하고 있으며 이는 , 

여러 기업의 성과 평가에 중요한 척도로 활용하고 있다

그림 식품과 영양 분야에서는 (7)( 1). 식이 패턴의 특성

화 소비자 의견 조사 신제품 개발 식품 공급망 관리 , , , 

및 온라인 식품 서비스 등에 빅데이터 분석 결과를 활

용하고 있으며 이를 통해 개인 맞춤형 제품 개발 스, , 

마트 유통 기술 도입 외식 서비스 고도화 농산물 업, , 

사이클링 및 친환경 포장 기술 개발 등 푸드테크 산업

의 영역을 확장해 가고 있다(8).

본 원고에서는 푸드테크 산업의 발전 동향을 파악하

고 국외 식품성분 운영 사례를 조사하여 푸드테크 , DB 

산업지원을 위해 어떤 데이터를 어떻게 관리하고 서비

스해야 할 것인지 알아보고자 한다. 

식품 산업의 새로운 트렌드 푸드테크, 

푸드테크는 식품의 생산 유통 소비 전반에 , , ICT, 

인공지능 등 첨단 기술이 융합된 개념으로 안BT, (AI) , 

전한 식품의 생산 보존 가공 연구개발 유통 및 사용, , , , 

과 관련된 종합적인 분야이다 비즈니스 인텔리전스 플. 

랫폼 는 년 식품 기술의 대 StartUs Insights 2024 10

트렌드를 대체 단백질 영양 전자 상거래 식품 안전 , , , 

및 투명성 개인 맞춤형 영양 레스토랑의 디지털화 디, , , 

지털 식품 관리 식품 폐기물 감소 로봇 공학 식, , , 3D 

품 프린터로 예측했으며 국내 농식품 분야에서는 (9), 

농산물 생산 및 식품 제조를 위한 디지털 기술과 로봇 

공학 데이터 분석과 시각화 새로운 원료 또는 식품의 , , 

개발 등 다양한 시장이 등장하고 있다 농업 분야에서. 

는 새로운 품종 드론이나 센서를 이용한 농업 기법, , 

농산물 생산 관리 소프트웨어 개발 등을 통해 생산성과 

품질을 향상시키는 연구를 지속적으로 수행 중이며 식, 

품 분야에서는 대체 단백질과 같은 새로운 원료 개발, 

외식 또는 배달을 위한 서비스 고도화 개인 맞춤형 영, 

양 관리를 위한 프로그램 구성 및 신제품 개발에 관한 

연구에 관심이 집중되고 있다(10).

시장조사기관인 에 따르면 푸드Emergen Research

테크의 세계시장 규모는 년 약 억 달러 한2019 2,203 (

화 조 원 였으며 년에는 약 억 달러 한286 ) , 2027 3,425 (

화 조 원 에 이를 것으로 예상하였다 또한 444 ) (11). CES 

는 년 대 기술 (consumer electronics show) 2022 5

트렌드로 푸드테크를 선정했으며 년에는 푸드테, 2027

크의 시장 규모가 조 원에 이를 것으로 예측했다410

표 푸드테크 분야별 기술 예시1. 

구분 예  시

생산

새로운 식품 개발
대체식품 식물성 대체육( )
간편식품 밀키트(HMR, )
케어푸드 메디푸드 고령친화식품( , )

식품 제조
제조공정 자동화 스마트팩토리( )
제조공정 간소화 로봇 식품 프린팅( , )
스마트 안전관리 머신러닝 활용 생산과정 검수( )

유통 식품 유통
온라인 플랫폼 배달앱( )
식품 물류 유통 로봇･

소비

외식 서비스
주방로봇 조리 서빙로봇 등( , )
소비자 맞춤형 서비스 개인 맞춤형 식단관리( )

처리
푸드 업사이클링 부산물 활용 신소재 개발( )
친환경 포장

출처 글로벌 푸드테크 산업 동향: , 2022.

Statista NIQ

그림 빅데이터 조사 분석 기업 와 1. Statista NIQ.･



3푸드테크와 농식품 정보 데이터 생산자의 관점에서: 

년 기준 북미가 세계시장의 를 차지(12). 2019 43.1%

하는 가장 큰 시장을 형성하고 있으며 년까지는 , 2027

아시아 태평양 시장이 가장 빠르게 성장할 것으로 예상

한다(13). 

국내 푸드테크 산업 현황

년 국내 푸드테크 시장 규모는 약 조 원이었2020 61

으며 식품 산업 전체 성장률보다 월등히 높은 수준 연, (

평균 을 나타내 식품 산업의 새로운 성장 동력31.4%)

이 될 것으로 전망한다 고도화된 기술을 이용(14). IT 

한 비대면 서비스 플랫폼이 발달하였고 우수한 디지털 , 

활용 역량을 이용해 개방된 데이터를 이용한 다양한 맞

춤형 서비스가 개발되었다 년 스타벅스코리아에. 2014

서 개발한 사이렌오더는 년 미국 본사에 역수출되2015

었고 년에는 마켓컬리와 같은 농식품 중심 유통 , 2015

플랫폼이 등장하여 빠른 속도로 성장하기도 했으며 소, 

셜네트워크서비스 게시물 소비자패널 구매 정(SNS) , 보, 

기상청 기후 데이터 도매시장 경락가격정보와 같은 , 빅

데이터의 특징을 가진 데이터들을 연계하여 빅데이터 

기반 농식품 추천시스템을 개발하기도 하였다 또(15). 

한 유티인프라 잇마플 닥터키친 등 데이터, (eatMapl), 

를 기반으로 개인의 건강 상태를 반영한 영양 관리 솔

루션과 식단을 제공하는 업체들이 등장하여 지속적인 

성장세를 나타내고 있다 그림 ( 2).

농림축산식품부는 푸드테크를 핵심 국정과제로 선정

하고 년까지 푸드테크 산업을 선도할 유니콘 기, 2027

업을 개까지 늘리는 것을 목표로 설정하였고 서30 (14), 

울대학교 등 대학에서는 푸드테크학과를 신설하여 맞

춤형 융합식품 교육을 통해 푸드테크 산업체의 기업 역

량을 강화하고자 하였다 그리고 농촌진흥청에서는 푸. 

드테크 산업을 지원하기 위해 농업 분야의 데이터 생

산 관리 체계를 개선하여 산업계 학계 및 민간에서 활, ･

용할 수 있는 데이터를 제공하고자 노력하고 있다. 기

존 국가표준식품성분표는 책자 형태로 년마다 발간되5

었고 개정 시기에 맞춰 도 년 주기로 공개해 왔으DB 5

나 활용 부처와 산업계의 데이터 수요를 신속하게 충, 

족시키기 위해 년부터 를 매년 개정하여 공개2019 DB

하고 있다.

국외 푸드테크 산업 현황

세계 푸드테크 시장 규모는 년에 억 달러2017 2,110

에서 년 억 달러로 확장되었으며 분야별 2020 5,542 , 시

장 규모는 온라인 식품거래 케어푸드(35.8%), (33.4%), 

간편식 대체식품 순서로 나타났고 앞으(23.5%), (5.3%) , 

로는 대체식품 생산 공정 기술 식품 프린팅 로봇 등, ( , )

에서 높은 성장이 나타날 것으로 전망하였다(14).

미국은 푸드테크에 관련된 를 강화하고 범부처 R&D

협업체계 구축 등을 추진하고 있으며 스타트업 중심의 , 

기술혁신이 이루어지고 있다 높은 품질에 대한 수요 . 

증가 직원 가용성 감소 인건비 증가 기술 비용 절감 , , , 

등의 요인이 푸드테크 시장을 가속하고 있고 지속 가능, 

성을 확보하고 개인화된 식품 선택을 가능하게 하는 방

향으로 발전하고 있다 배양육 개발 업체인 (13). Upside 

는 세계 최초로 배양 닭고기에 대해 미국 Foods FDA

로부터 섭취 안전성을 승인받았고 배양육 미트볼 치, , 

킨너겟 등의 제품을 개발하여 시장 진출을 시도하고 있

다 등의 수직형 스마트. Plenty, AeroFarms, Infarm 

팜은 소비자 근거리에서 실내 농업이 가능하게 하여 비

료와 운송에 대한 비용을 절감시켰다 그리고 미국 농. 

무부 의 는 식사 지침과 함께 아마존의 (USDA) MyPlate

음성인식 비서 와 앱을 이용한 개인 맞춤Alexa( AI ) 형 

영양 관리를 제공하고 을 통해 , Shop Simple SNAP 

혜(supplemental nutrition assistance program) 

택을 받을 수 있는 지역 상점을 찾아주고 예산에 맞는 

조리법을 제공해 준다 그림 (16)( 3).

유럽은 지속 가능한 발전을 위한 경영에 대한 ESG 

관심이 높다 경영이란 환경 사. ESG (Environmental), 

회 지배구조 의 영문 첫 글자를 (Social), (Governance)

조합한 단어로 기업의 친환경 경영 사회적 책임 투명, , , 

한 경영과 지배구조를 의미한다 기존의 육류와 유제품. 

유티인프라 잇마플 닥터키친

그림 데이터 기반의 개인 맞춤형 영양 정보 솔루션 제품 개발 기업 사례2. , .
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에 비해 적은 자원을 사용하고 온실가스를 적게 배출하

는 식물성 육류와 유제품 개발에 관한 연구가 중점적으

로 이루어지는데 영국의 과 네, Plant & Bean Quorn, 

덜란드의 가 대표적인 기업으로 Vivera, Mosa Meat

언급된다. 또한 식품 배달 분야를 비롯한 농업기술 식, 

품 과학 식품 서비스 분야 기업 수가 증가하였고 이, , 

에 대한 활발한 투자가 이루어질 것으로 예상한다(17).

일본은 식료 농업 농촌 정책 기본계획‘ , , ( 20~ 24)’′ ′

에 따라 개 이상의 식품기업과 스타트업 정부 연160 , , 

구기관이 참여하는 푸드테크 연구단을 발족하여 산학

연 협력을 바탕으로 한 농식품 기술혁신 대체식품 기, 

술 개발 등에 집중적인 지원을 하고 있다(14).

중국은 식품과 외식산업의 무인화를 가속화하고 있

다 년 전 세계 소비자 서비스 로봇 시장의 . 2022 31.4%

를 중국이 차지했으며 대표적인 예로써 중국의 외식 , 

브랜드인 하이디라오는 년 기준 개 매장에 음2020 900

식 서빙 로봇을 도입하고 개 매장에 조리 로봇을 배, 50

치하여 효율적이고 정확한 서빙과 음식에 이물질이 혼

입되는 것을 방지하는 효과를 얻을 수 있었다(18).

농식품 정보 데이터베이스

푸드테크 산업의 핵심 분야 중 간편식 제조 스마트 , 

유통 식품 커스터마이징 외식 푸드테크 식품 업사이, , , 

클링 기술에는 다양한 농식품 정보가 필요하다 예를 . 

들어 식품 커스터마이징을 위해서는 농식품 자원의 특

성과 건강과의 상관성 등의 정보가 필요하고 외식 푸, 

드테크 기술 개발을 위해서는 메뉴별 재료량과 영양성

분 정보 등이 요구된다 충분한 수준의 데이터가 있다. 

면 데이터 분석을 통한 솔루션 제공이나 기반의 개AI 

인 영양 섭취와 건강관리가 가능해지고 산업 발전 속, 

도에 맞춰 신속하게 데이터가 확보된다면 새로운 식품 

원료에 대한 국내 농축산물 활용 확대를 추진할 수 있

으며 생산 기반을 갖춘 농업인 또는 식품업체가 푸드, 

테크 산업에 진출할 기회를 제공할 수 있다 국외에서 . 

생산된 를 활용하는 것도 좋은 초기 대안이 될 수는 DB

있지만 국내 푸드테크 산업 발전을 위해서는 국내에서 , 

생산되는 농식품 자원에 대한 정보와 식품 소비 트렌드

가 반영된 농식품 정보 가 절대적으로 필요할 것이DB

다.

FAO/INFOODS

유엔식량농업기구 의 (FAO) INFOODS(international 

는 식품성분 데이터network of food data systems)

의 품질 가용성 신뢰성 및 활용도 제고를 목표로 하는, ,  

국제 네트워크로서 식품성분 데이터의 품질을 판단하, 

는 국제 기준을 개발하고 개발된 기준을 충족하는 농, 

식품 자원에 대한 새로운 데이터를 생성 보급하며 전 , ･

MyPlate Shop Simple

그림 와 3. USDA MyPlate Shop Simple.
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세계적인 식품성분 의 교류와 조화를 위해 운영하고 DB

있다 개의 지역 데이터 센터로 그룹을 나눠 운영하. 11 고 

있으며 식품성분표 작성을 위한 시료 선정과 수집, /DB 

부터 데이터 검증을 마치고 를 구축하기까지 식DB 품성

분 의 전 과정에 대한 가이드라인을 제공하고 있DB 다

농촌진흥청은 대한민국 컨택포인트로서 (19). INFOODS

에서 제시하는 국제적 식품성분 기준을 준용하고 있DB 

으며 국가표준식품성분 의 개정을 알리거나 식품성, DB

분 와 관련된 새로운 사업추진 내용을 공유하고 국DB

가 간 협력하기 위해 전문가 네트워크에 참여하고 있

다. 

미국 FoodData Central

농업연구서비스USDA (ARS; Agricultural Research 

는 년부터 년이 넘는 기간 동안 식품 Service) 1894 100

구성을 분석하고 미국인의 식품 소비와 식이 패턴을 연

구해 왔고 이러한 연구는 농업과 분석 기술의 발전에 , 

발맞춰 진화해 왔다 는 기존 데이터에 대. USDA ARS

한 재검토와 함께 쉽게 접근할 수 있는 웹 기반의 정보

를 개발하여 년 을 공개2019 FoodData Central(FDC)

하였는데 이는 산업 발달로 식품 공급이 확대되고 급, , 

속하게 제품이 변화하며 컴퓨터와 응용 기술이 진화하, 

면서 식이와 건강에 대한 소비자의 관심이 증가하게 되

었고 보건 영양 전문가 농업 및 환경 연구자 정책 담, , , ･

당자 의료 서비스 제공자 제품 개발자 등 점점 더 다, , 

양해지는 요구를 충족시키기 위함이었다 는 식품 . FDC

및 영양성분 정보를 포함하는 서로 다른 개 유형의 데5

이터를 제공하는 통합 데이터 시스템으로, SR(stand-

ard reference), GBFPD(global branded food pro-

ducts database), FF(foundation foods), EF(ex-

그리고 perimental foods) FNDDS(food and nu-

로 구성되어 있trient database for dietary studies)

으며 기존에는 제공하지 않았던 개별식품의 분석값이, 

나 시료의 수집 위치 수집일 분석 방법 등의 메타데이, , 

터를 공개하기 시작하였다 는 식품 기술 화합물 . FDC , 

등 관련 요인에 대한 연결 용어를 제공하는 새로운 온톨

로지를 통해 각기 다른 목적으로 구축된 들이 연결DB

될 수 있는 유연한 데이터 시스템을 제공하고자 하며, 

기존 데이터가 유지되는 과는 달리 SR FF, EF, GBFPD

는 지속적으로 데이터를 추가하여 공개하고 있다(20).

유럽 EuroFIR 

유럽은 년 2009 EuroFIR(European Food Infor-

설립을 통해 유럽 국가 간 국제적 mation Resource) 

협력을 추진함으로써 데이터 품질을 개선하고 관리와 , 

접근 편이성을 높이기 위한 단일 온라인 플랫폼을 개발

하였다 년에 는 표준 데이터 입력 양식. 2010 EuroFIR

을 개 유럽 국가의 식품성분 에 적용해 유럽 전26 DB

역에서 표준화된 절차와 식품 기술이 이루어질 수 있도

록 하였고 여기에는 제공되는 값이 어떻게 생산되었는, 

지 설명하는 여러 유형의 메타데이터가 포함되어 있다. 

는 유럽 국가 외에도 미국 캐EuroFIR FoodEXplorer , 

나다 일본을 포함하는 개국 이상의 식품성분 를 , 30 DB

포함하고 있으며 회원 분류에 따라 연간 유, 40~5,000

로의 수수료를 지불하고 사용할 수 있도록 서비스하고 

있다(21).

대한민국 국가표준식품성분표/DB

년 등 국제기구의 도움으로 영양1970 , FAO, WHO 

개선을 위해 시작된 식품성분표 구축 사업은 국내에서 

생산 소비되는 농산물과 그 가공 제품에 대한 영양성･

분 정보를 제공하고 있다 농촌진흥청은 식품산업진흥. 

법 및 동법 시행령에 따라 년 주기로 국가표준식품성5

분표를 발간해 오고 있으며 년부터 수록 식품과 , 2013

영양성분 수를 확장하기 위해 국내 대학 기업 분석센, , 

터 도농업기술원 등의 전문가들과 협업하는 국가식품, 

분석시스템(NFAS; national food analysis system)

을 구축하였다 국제적 기준을 적용한 높은 수준의 (22). 

를 구축하기 위해 샘플링 데이터 생산 및 검증 과DB , 

정을 개선하였고 농식품의 영양성분 데이터 생산과 함, 

께 메타데이터 관리 체계를 강화하였으며 신속한 데이, 

터 공개를 위해 책자 발간 시기에 맞춰 년 주기로 공5

개되었던 를 년부터 매년 공개하고 있다 최근 DB 2019 . 

공개된 국가표준식품성분 은 식품 점에 DB 10.1 3,259

대한 영양성분 종의 데이터가 약 만 건 수록되어 130 27

있으며 표 데이터 품질 검증을 통해 메타데이터가 ( 2), 

불분명하거나 노후 인용된 데이터는 삭제 또는 교체하･

여 의 품질을 향상시켰다 년 시작된 새로운 단DB . 2023

계의 사업을 통해서는 국가표준식품성분 의 구조를 DB

재설계하여 기능성분 소재 등 여러 목적별 식DB, DB 

품 정보 와 연계 통합 서비스가 가능하도록 발전시DB ･

키고자 하며 이를 통해 확장된 식품 정보 서비스를 제, 

공하는 것이 최종 목표이다.

년부터 여러 기관에 흩어져 있는 식품 영양성2020

분 관련 들을 하나의 표준화된 양식으로 제공하기 DB

위해 부처 협업과제가 추진되었고 데이터 생산 기관인 , 

농림축산식품부 농촌진흥청 와 해양수산부 국립수산과학( ) (

원 활용 기관인 식품의약품안전처와 교육부가 이를 ), 
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위해 협력하고 있다 부처 간 협업을 통해 식품영양 정. 

보 제공 표준 공동 운영 규정 및 업무매뉴얼 제정이 , 

이루어졌으며 농촌진흥청에서는 식품 코드 영양성분, , , 

식품명 및 데이터 생산 프로세스에 대한 기준과 원재료

성 농식품에 대한 데이터를 제공하였다 해양수산부는 . 

수산물 식품의약품안전처는 가공식품과 음식의 데이터, 

를 제공하였으며 영양성분 종에 대한 식품 영양 정, 24

보 통합 는 공공데이터포털을 통해 대국민 서비스되DB

고 있다 개 부처는 지속적인 협업을 통해 수록 식품 . 4

수를 늘리고 빈칸 데이터를 보완하는 방향으로 업무를 

추진해 갈 예정이다. 

또한 농촌진흥청은 아시아 지역의 식문화와 생물 다

양성을 보존하고 식품성분 연구 역량을 강화하기 , DB 

위해 태국 인도네시아 부탄 등 개 국가와 함께 아, , 12 ‘

시아 식품성분 구축 사업을 추진하고 있다 이 사DB ’ . 

업은 아시아 지역 선도 그룹으로서 년 이상의 경험50

을 바탕으로 자국의 식품성분 가 없는 국가에는 지DB

식과 기술을 전수하고 식품성분 를 보유한 국가와, DB

는 연구 교류를 통해 국가 간 연계 가능한 형태의 DB

를 생산하는 것을 목표로 한다 사업 참여국들은 식품. 

성분 를 구축 확장함으로써 국가 영양 정책 수립DB , , 

단체급식 영양 관리 등에 활용하여 자국민 건강 증진에 

이바지할 수 있을 것이고 우리나라는 국제 교류의 증, 

가로 늘어난 새로운 농산물과 가공 제품 도입에 선제적

으로 대응하거나 농식품의 수출 기회를 증가시킬 수 있

을 것이며 데이터 기반의 푸드테크 산업 분야에서 국, 

제적 위상이 높아질 수 있을 것으로 기대한다.

결   론

푸드테크 산업 발전을 위해서는 데이터의 활용이 필

수적이다 최근 몇 년간은 기존의 여러 를 수집하고 . DB

분석한 결과에 기술을 적용하는 형태로 발전해 왔고, 

정보와 기술을 융합하여 활용할 수 있는 전문 인력을 

양성하는 데에 집중해 왔다 점차 다양해지고 세분화되. 

는 데이터 수요에 대응하기 위해서는 관련 부처와 연구

기관의 협업을 통해 데이터 생산과 구축을 위한 전DB 

문 인력을 양성해야 하며 지속 가능한 식생활을 위해서, 

는 지속적으로 개선되고 발전하는 가 있어야 한다DB .

주요 국가의 사례를 통해 확인할 수 있듯이 식품 정

보 데이터 또한 농식품 분야의 기술혁신과 함께 발전되

었으며 단일 를 제공하기보다는 목적에 따라 여러 , DB

를 개발하고 이들이 서로 연계되어 운영될 수 있도DB , 

록 서비스를 제공함으로써 데이터에 대한 접근성과 이

용 편이성을 높이는 방향으로 개선되었다 국가 내에서. 

의 협업은 물론이고 주변 국가들과의 협력을 통해 DB

의 품질을 높이고 활용 가능한 데이터를 확장하려는 , 

노력으로 푸드테크 산업을 지원하고 있으며 데이터 이, 

용자의 만족도를 높이고 있다.

농촌진흥청은 여러 학계 산업계 전문가들과 함께 농･

식품 영양성분 외에도 기능성분 소재 효능 감각 DB , , , 

특성 등 다양한 식품 정보를 데이터화하는 연구를 진행

하고 있으며 각각의 를 구축하고 간 연계를 통, DB DB 

해 확장된 식품 정보 데이터를 제공함으로써 푸드테크 

산업 발전에 기여하고자 한다.

푸드테크 산업은 내수 시장에 국한되지 않고 전 세

계를 대상으로 한다 국제 교류 증가로 자원의 이동이 . 

표 국가표준식품성분표 구축 현황2. /DB 

구분 발간연도 식품 수 점( ) 영양성분 수 종( ) 데이터 수 건( )
국내 데이터 
자급률(%)

노후데이터 
비율(%)1)

결측비율
(%)

초판
개정1
개정2
개정3
개정4
개정5
개정6
개정7
개정8
개정9

DB 9.1
DB 9.2
DB 9.3
DB 10.0
DB 10.1

1970
1977
1981
1986
1991
1996
2001
2006
2011
2016
2019
2020
2021
2022
2023

476
541
815

1,080
1,426
2,163
2,337
2,505
2,757
3,000
3,035
3,088
3,113
3,270
3,259

17
17
17
17
19
19
19
19
22
43

130
130
130
130
130

 8,092
 9,197
13,855
18,360
27,778
41,097
44,403
47,595
60,654
86,517

190,355
207,041
216,595
249,446
266,541

4
10
90
86
83
69
72
75
75
83
83
84
85
85
86

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
47
44
41
32
30

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
52
48
46
41
36

1) 년 이전 자료2010 .



7푸드테크와 농식품 정보 데이터 생산자의 관점에서: 

활발해지고 기후변화 식량안보 등 국제 협력을 통해 , , 

해결되어야 할 문제들이 이슈로 떠오른 지금 데이터 , 

생산자들은 좋은 품질의 를 생산함으로써 정책과 산DB

업을 지원하고 문제 해결의 실마리를 제공해 줄 수 있

어야 할 것이다. 
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