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표 1. 세계 밀 주요 통계 

연도 재배면적(천 ha) 생산량(천톤) 수입량(천톤) 수출량(천톤) 소비량(천톤) 기말재고량(천톤)

1990

1995

2000

2005

2010

2011

2012

2013

2014

2015

226,333

213,352

212,673

215,797

225,589

216,906

220,892

215,772

219,840

220,877

533,133

523,137

587,474

626,766

687,052

649,321

696,636

658,282

715,356

725,471

98,797

99,877

106,726

110,423

133,564

131,990

150,025

145,382

158,370

158,756

103,419

98,215

113,449

111,189

136,994

132,723

158,198

137,439

165,910

164,140

526,734

543,365

580,915

605,571

649,533

653,134

689,339

686,958

690,787

699,524

136,889

164,704

210,311

156,359

203,211

198,665

197,789

177,056

194,085

214,648

세계 밀 산업 

세계 3대 작물 중 하나로 강수량이 풍부하고 다소 높은 

기온을 필요로 하는 쌀과 달리, 건조하고 척박한 환경에

서도 잘 자라고 많은 노동력이 필요하지 않아 재배가 쉬

워 일찍이 재배가 전 세계적으로 이루어졌다. 세계 밀 주

요 통계는 표 1에 있으며, 전 세계 196개 국가 중 126개

국에서 2억 2천만 ha를 재배하여 7억 2천만 톤이 생산되

고 있다(1). 최근 4년간 밀 생산량은 점차 증가하는 경향

이며 미국 농무부는 16/17년 세계 밀 생산량이 약 7억 

4천만 톤에 이를 것으로 전망하고 있다. 유럽연합을 비롯

한 동유럽권은 전체 생산량의 35%를 차지하고 있으나 

유럽연합의 경우 프랑스 등 일부 국가의 기상 악화로 전

년 대비 10.5% 하락한 1억 4,332만 톤에 이를 것으로 

관측된다. 밀 주요 수출국인 미국, 호주, 캐나다는 기상조

건이 좋아 예년 대비 생산량이 크게 증가하여 세계 밀 

생산량의 증가가 예상된다. 밀 소비량 역시 점차 증가하

고 있으며 미국 농무부는 약 7억 3천만 톤에 이를 것으로 

전망하고 있다. 미국, 인도, 러시아 등 여러 국가에서 밀 

소비량이 계속해서 증가하고 있고, 세계 밀 소비량 중 식

용 소비량 증가는 완만한 가운데 사료용 소비량 증가가 

전년 대비 5.7% 증가할 것으로 전망되었다. 이는 세계 

전반적으로 밀 생육과정에서 품질 악화로 식용(밀가루

용)보다는 사료용 공급량이 더 많이 증가함에 따라 옥수

수 대체재로 사료용 밀 소비량이 많이 늘어난 것으로 파

악되었다. 2016년 10월 밀 선물가격은 전월 말 대비 3.1% 

증가하였고, 전년 말 대비 18.3% 하락하였다. 최근 곡물 

가격이 상승하게 된 원인으로는 지난 9월 OPEC이 원유 

수급조절을 위해 산유량 억제 발표와 러시아의 산유생산

량 감소 발표에 따라 국제 유가 반등세가 있었고 이와 

동반하여 상승한 것으로 파악된다(2).

국내 밀 산업 

국내 밀 1인당 연간소비량은 32.2 kg으로 주식인 쌀

(65.1 kg) 다음으로 식량자급률과 국내 산업시장의 큰 

부분을 차지하고 있다. 국내 밀 재배는 기원전 100년경 

중국을 통해 들어와 이루어졌으며, 1970년 97천 ha를 

재배하여 219천 톤까지 생산하다 값싼 해외 밀 수입정책

으로 점차 감소하여 2007년까지 2~3천 ha로 거의 명맥

만 유지하여 왔다. 최근 국제 밀 시장이 기후변화 등으로 

불안정해지면서 식량안보의 중요성이 부각되었고, 정부

의 밀 자급률 향상정책으로 10천 ha 정도 재배하여 자급

률은 1.2%로 향상되었으며 점차 국산 밀 산업시장이 증

가하고 있다. 2015년 재배면적은 약 10천 ha를 재배하여 

42.8% 증가하였고, 생산량은 26천 톤을 생산하여 전년 
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표 2. 국내 밀 생산량 현황

연도
재배면적

(천 ha)

생산량

(천톤)

자급률

(%)

10 a당

수량(kg)

1인당 연간

소비량(kg)

도입물량

(천톤)

도입금액

(백만불)

곡물가격

($/톤)

1970

1980

1990

2000

2005

2010

2011

2012

2013

2014

2015

97

28

0.3

1

2

13

13

9

7

7

10

219

92

1

2

8

39

44

37

19

23

26

15.9

4.8

0.05

0.1

0.4

1.7

1.9

1.7

0.9

1.1

1.2

226

330

303

255

321

312

335

391

368

326

262

26.1 

29.4 

29.8 

35.9 

31.8 

32.1 

35.0 

32.9 

31.3 

31.7 

32.2 

1,254 

1,810 

2,239 

3,337 

3,645 

4,458 

4,704 

5,685 

4,706 

3,775 

4,064 

88 

342 

395 

466 

666 

1,102 

1,667 

1,790 

1,632 

1,225 

1,127 

-　

161 

131 

100 

130 

168 

225 

238 

287 

254 

234 

표 3. 국산 밀 품종 육성현황 

번호 품종명
육성

연도

출수기

(월.일)

성숙기

(월.일)

수량성

(kg/10 a)
적응지역 용 도

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

35

36

37

38

39

40

올  밀

다홍밀

청계밀

그루밀

은파밀

탑동밀

남해밀

우리밀

올그루밀

알찬밀

고분밀

서둔밀

금강밀

새올밀

진품밀

밀성밀

조은밀

조품밀

안백밀

신미찰밀

조농밀

조경밀

연백밀

다분밀

신미찰1호

백중밀

적중밀

수강밀

한백밀

수안밀

고소밀

다중밀

조아밀

백찰밀

호중밀

조중밀

백강밀

새금강밀

태중밀

조한밀

1976

1979

1979

1980

1982

1986

1988

1992

1994

1995

1996

1997

1997

1997

1998

1998

2000

2001

2001

2002

2003

2004

2005

2006

2006

2007

2007

2008

2008

2009

2010

2010

2011

2012

2012

2014

2015

2015

2016

2016

5. 5

5. 2

4.28

4.29

5. 1

5. 3

5. 2

4.27

4.26

4.30

4.30

4.29

4.28

4.27

5. 1

4.27

4.21

4.20

4.30

4.24

4.17

4.19

4.23

4.27

4.30

4.29

4.29

4.29

4.29

4.23

4.25

4.25

4.28

5. 6

5. 3

4.24

4.24

4.23

4.27

4.17

6.13

6. 9

6. 8

6. 8

6.11

6.11

6.11

6. 7

6. 8

6.11

6.11

6. 9

6. 5

6. 8

6.11

6. 7

5.29

6. 1

6. 8

6. 3

5.30

6. 2

6. 4

6. 6

6. 9

6. 7

6. 7

6. 8

6. 8

6. 4

6. 4

6. 5

6. 6

6.10

6. 7

6. 1

6. 2

6. 1

6. 4

5.27

384

393

446

451

395

470

541

529

477

489

478

485

422

532

530

524

414

454

542

507

465

519

605

511

558

535

533

472

505

578

561

543

526

483

510

476

520

566

461

517

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(제주도 제외)

남부지역

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

남부지역

전국(산간고냉지 제외)

남부지역

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

1월 최저-8℃이상지역

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

전국(산간고냉지 제외)

박력분

중력분

중력분

중력분

중력분

중력분

박력분

박력분

박력분

중력분

중력분

중력분

다목적용

중력분

중력분

박력분

중력분

중력분

중력분

취반용

중력분

빵  용

중력분

중력분

취반용

중력분

중력분

중력분

중력분

중력분

박력분

중력분

박력분

취반용

중력분

중력분

강력분

박력분

중력분

중력분
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<밀 인공교배> <밀 시험포장>

<밀 이삭> <밀 수확>

그림 1. 밀 품종개발 관련 사진

대비 13.0% 증가하였으며, 밀 식량자급률은 1.2%로 0.1% 

증가하였다(표 2). 1인당 연간 소비량은 32.2%로 전년보

다 0.5% 증가하여 도입물량은 전년보다 289천 톤 증가하

였다. 하지만 도입금액은 1,127백만 달러로 98백만 달러 

감소하였는데 이는 국제 곡물 가격 하락이 주요 원인으로 

작용하였다(2). 2016년은 재배면적이 약 600 ha 증가한 

10,702 ha로 생산량은 32천 톤 정도 예측되었다. 지역별 

재배면적은 전라남도가 4,483 ha로 가장 많고, 전라북도 

2,497 ha, 경상남도 1,981 ha, 광주광역시 1,365 ha가 

재배되어 전체 재배면적의 96.5%를 차지하고 있다. 2017

년 재배면적 및 생산량은 파종기인 10월 중하순경 잦은 

강우로 파종작업이 곤란하여 목표대비 50~60% 정도 수

준으로 2016년에 비해 재배면적 및 수확량이 감소할 것

으로 예측되었다. 품종별 수매량은 백중밀이 13,733톤으

로 49%, 금강밀은 7,641톤으로 28%, 조경밀은 4,379톤

으로 16%를 차지하고 있다. 국산 밀 수매가격은 40 kg당 

42,000원으로 2008년 34,260원보다 21% 증가하였고 

2013년 36,000원보다 16.7% 증가하였다. 생산된 원맥

을 저장할 수 있는 밀전용 사이로는 점차 증가하여 2016

년 현재 광주광역시 등 밀 주요 10개 시군지역에 설치되

어 24,400톤을 저장할 수 있다. 정부의 밀 자급률 향상 

정책의 일부로 생산 기반인 사이로 저장량은 더 증가하여 

국산 밀 품질은 더 향상될 것으로 전망되었다(3).

국내 밀 품종개발 및 연구 

국내 밀 품종개발은 1970년 이후 2016년까지 40품종

이 개발되었다. 개발된 40개 품종의 육성현황은 표 3에 

있으며, 농촌진흥청 국립식량과학원의 밀 품종개발 관련 

사진은 그림 1에 있다. 국내 밀 품종개발은 2000년까지

는 주로 농가소득 증가를 위한 수량성 증대와 벼 후작 

재배가 가능하게 수확시기를 단축하는 데 목표를 두었다. 

2000년 후반부터는 용도별 품종 다양화를 위해 노력한 

결과, 용도별 품종이 좀 더 다양해졌다. 그 결과, 강력분용

으로 조경밀(4)과 백강밀(5)이 개발되었고, 박력분용으

로 고소밀(6)과 조아밀(7), 중력분용으로 금강밀(8), 백중

밀(9), 수안밀(10), 호중밀(11), 새금강밀(5) 등이 개발되

었으며, 보리쌀처럼 쌀밥에 섞어 먹는 혼반용으로 백찰밀

(11) 등이 개발되어 농가에 보급되고 있다. 2000년 이후 

농가에 보급된 품종은 금강밀 단일 품종으로 소비자의 

선택이 좁았으나 최근에는 용도별 밀 품종개발과 보급으

로 다양한 가공제품이 소비자에게 전달될 것으로 기대된

다. 최근 기후변화에 따른 재해와 병해충 저항성 증진에

도 주력하여 안정적 생산을 위해 노력하고 있다. 또한, 
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국산 밀의 부가가치 향상과 소비자의 건강까지 생각하는 

기능성 증진 품종개발에도 주력하고 있다. 최근 10년간 

국내 밀 관련 연구 동향을 살펴보면 크게 밀 신품종소개

(12-14), 품질과 가공적성(15-17), 품질과 내재해 저항

성 관련 유전특성(18-20), 재배현황 및 재배법(21,22), 

기능성과 알레르기에 관한 연구(23,24)가 보고되고 있으

며 점차 증가하는 경향을 나타내고 있다.

결   론 

국내에서 밀은 주식인 쌀 다음으로 많이 소모되는 만큼 

산업적으로 매우 중요한 위치를 차지하고 있다. 세계적으

로 밀 재배면적과 생산량은 증가하고 있지만, 기상환경과 

국제유가의 영향을 받아 꾸준히 증가하고 있으며 수입에 

거의 의존하는 국내에서는 산업 활성화와 자급률 향상이 

무엇보다 중요하게 인지되고 있다. 국내 밀 재배면적과 

생산량은 자립기반을 잃을 정도로 축소되다 최근 다시 

증가하고 있으며 아울러 품종개발과 국산 밀 관련 연구가 

증가하고 있어 국산 밀 산업시장은 점차 확대될 것으로 

전망된다. 다만 국산 밀 산업을 더욱 더 활성화하기 위해

서는 정부주도의 밀 수급 안정화를 위한 생산 기반 마련

과 국산 밀 생산 관련 단체의 조직화와 규모화를 통한 

가격 경쟁력을 향상해야 한다. 또한, 국산 밀에 대한 소비

자의 인식을 전환하기 위하여 홍보를 더욱더 강화해야 

할 것으로 판단한다. 
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